@ vegetarisch ) @ vegan M E N U Preise in €
VORSPEISEN HAUPTSPEISEN

48 Stunden gekochte Hilhnersuppe 8.0 Hihnchen Ramen 22.0
Kraftige, l.angsam'gezogene Bruhe mit Aromatische Huhnerbruhe, sous-vide

zartem HUhnerfleisch, knuspriger Haut gegartes Maishahnchen, Ramen-Nudeln

und einer feinen indonesischen Scharfe. wachsweiches Bio-Ei ge’résteter Sesam ’
Baumiillers Graved Lachs und knackiges Gemuse.

Von Hand gebeizter Lachs aus Wicke- 13.0 % & Vegane Ramen 18.0
de. mit knackigem Apfel, Krauterdl und Kraftige Brihe aus Kombu und Gemuse,

milder Meerrettichcreme. verfeinert mit Soja und Tahin, dazu Ramen-
Gemiisetaler mit Feta und Joghurt Nudeln, Shiitake, Tofu und Sesam.

& Hausgemachter Taler aus frischem 13.5 Kavurma Fiyonk Pasta 14.0
Gefmusﬁ’ Ugd V\jurzr:gein Feta, dazu Gerostete kleine Nudeln nach Emirs Kind-
eririschenderJognurt. heitsrezept, in Hihnerbrihe gegart und mit

Butter und Knoblauch verfeinert, serviert
mit erfrischendem Joghurt.
Rumpsteak (200 g)
SALATE Saftiges Rumpsteak mit SelleriepUree, Ka- 34.0
rottenstiften, kraftiger Bierjus und knuspri-
& ¢ Salatteller ,Frisch vom Feld“ 11.0 gem Knoblauch.
mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten, Dorade Royale 24.0
Gurken, Paprika und Mohren Gebratenes Doradenfilet mit Erbsenpuree,
Wahlweise mit gebeiztem Lachs vom +8.0 Limette, Daikon-Rettich und feiner indone-
Fischhof Baumuller sischer Scharfe.
Wahlweise mit Hahnchenbruststreifen +8.0 Brioche-Sandwich mit Pulled Pork 20.0
vom Ardeyer Landhahnchen Langsam geschmortes Pulled Pork auf
. . v ; buttrigem Brioche mit karamellisierten
Wahlweise mit marinierten Roastbeefstreifen +11.0 Zwiebeln, eingelegter Gurke, Daikon-Rettich
@ salat Gut Sternholz 16.5 und suf3-saurer Mayonnaise.
mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten,
Gurken, Paprika, Mohren, karamellisierten
Walnussen, Ziegenkasepralinen, Croltons
und Honig-Rosmarin-Dressing DESSERT
& @ Kleiner Beilagen-Salat 6.5
mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten,
Gurken, Paprika und Mohren & Riz au Lait Briilée 6.0
Dressing: ¢ Honig-Rosmarin-Dressing, Cremiger_ Milchreis mit Tahiti-Vanille, knusprig
®Honig-Dijonsenf-Dressing, @& Balsamico-Dressing karamellisiert.
& Schokoladenfondant mit Banane 9.0
Warmer Schokoladenfondant mit viererlei
Banane.
FLAMMKUCHEN @& Waffel mit Puderzucker 4.5
Wahlweise mit heif3er Kirschgrutze 1.5
Flammkuchen Speck mit Creme Fraiche, 14.5 Wahlweise mit Sahne _ - 05
Bergkase und Friihlingszwiebeln Wahlweise mit Vanille-Eis von Emilys Chocolaterie 2.5
Flammkuchen Graved Lachs mit Creme 17.5 Waffel Komplett
Fraiche, Bergkadse und Frihlingszwiebeln
& & Veganer Flammkuchen mit Knoblauchcreme,  14.5
karamellisierten Zwiebeln, Shiitake,
getrockneten Tomaten und Schnittlauch
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