VORSPEISEN

& @& Winterliche Tomaten-Rosmarin Suppe aus confierten Tomaten mit KrautercroGtons und wirzigem Basilikumaol 8,00
@) Geflammter Ziegenkédse mit Pflaumenchutney und gerdsteten Pinienkernen auf Balsamico-Wei3kohl 13,50
SALATE
& & salatteller ,Frisch vom Feld* mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Paprika und Méhren 11,00
Wahlweise mit gebeiztem Lachs vom Fischhof Baumuller + 6,50
Wahlweise mit Hahnchenbruststreifen vom Adeyer Landhahnchen + 7,50
Wahlweise mit marinierten Roastbeefstreifen + 11,00
©) Salat Gut Sternholz mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Paprika, Mohren, 16,50
karamellisierten WalnUssen, Ziegenkasepralinen, CroGtons und Honig-Rosmarin-Dressing
©) Grof3er gebratener Ziegenkédse mit Orangen-Honig-Sauce und Salatbouquet 16,50
@& & Kleiner Beilagen-Salat mit verschiedenen Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Paprika und Méhren 6,50
Dressing:® Honig-Rosmarin-Dressing ® Honig-Dijonsenf-Dressing & & Balsamico-Dressing
FLAMMKUCHEN
Flammkuchen Speck mit Creme Fraiche, Bergkase und Fruhlingszwiebeln 14,50
& @& Flammkuchen mit Knoblauch-Misocreme, getrockneten Tomaten, Paprika, Champignons und Rucola 14,00
HAUPTGANGE
& & Vegane Winterbowl mit knackigem Rosenkohl, gebackener StBkartoffel, Apfelrotkohl, rote Bete Tabouleh 20,00
und Apfel-Ingwercreme
Entenbrust - Sous vide an Apfelrotkohl mit gebutterten Serviettenknddeln und Preiselbeerjus 34,00
Tagliatelle in Tomaten-Rosmarin Sauce mit gebackenem Pernod-Fenchel und Parmesanspanen 18,50
Rumpsteak mit Speckrosenkohl und StBkartoffel-Thymian-Puree 34,00
DESSERT & WAFFEL
& & Veganes Apfeltartelette mit Vanilleeis der Eismanufaktur Soest 9,00
) Joshis Schwarzwalder Kirsch - mal anders mit Kirschgrutze, Vanille-Tonkabohnencreme und braunem Biscuit 7,50
©) Waffeln mit Puderzucker 4,00
Wahlweise mit heif3er Kirschgritze + 1,50
Wahlweise mit Sahne + 0,50
Wahlweise mit Vanille-Eis aus der Eismanufaktur Soest + 2,50
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