MENU GUT STERNHOLZ

VORSPEISE
Pastinakencremesuppe

HAUPTGANG WAHLWEISE

Blatterteigquiche mit Waldpilzen
Petersilie und Bergkase an Salatbouquet

oder

Tagliatelle mit RinderhUftstreifen
in Rauchpaprikasauce mit frischem Marktgemuse

oder

Salat,Gut Sternholz”®
mit Honig-Rosmarin-Dressing, karamellisierten Walnussen,

CroGtons und Ziegenkasepralinen
®

DESSERT

Mousse von weifder Schokolade
und Matcha Tee

Beet-in-Port Bowl

Rosa gebratene Rinderhuftstreifen
violettes SUf3kartoffelpliree « Portweinschalotten
gerostete Cashewkerne « Fruhlingszwiebeln

Alle Preise in Euro. Informationen zu Inhaltsstoffen finden Sie in unserer Musterspeisekarte. Stand: 11/2019




